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Chwong trinh Chang chi 111 ngheé Pau Bép trong nha hang khach
san — Certificate 111 in Cookery la chwong trinh hop tac dao tao
gitra Culinary Solutions Australia International (CSAIl) véi OTI

Vin bang chimg chi III cta hé théng giao duc Uc theo chuong trinh Recognised of Prior Learning (RPL).
Chuong trinh dwoc xay dung trén nén tang dao tao chat luong “Pao tao thiat — hoc that — ra nghé that”
vé nghé dau bép tai Viét Nam, gilp cac dau bép tiét kiém dwoc rat nhidu vé thoi gian va tai chinh. Hoc
vién s& duoc hoc cac mon cua chuong trinh nghé dau bép theo hé so cip nghé caa Viét Nam, va tiép tuc
dugc hoc nang cao cac Kién thirc chuyén mon vé ly thuyét 1an thuc hanh ciia van bang Chung chi II1.
CSAI sé& tham dinh va sat hach truc tiép hoc vién Va cap ching chi III nghé dau bép ctiia Uc cho nhirng
hoc vién dat yéu cau. Chuong trinh nay ciing duoc ap dung cho nhitng dau bép, tho 1am banh di cé kinh

nghiém lam viéc va mudn cé vin bang qubc té dé nang cao vi tri lam viéc, hoac di lam tai Uc va cac nudc
khac.

1. Thong tin khoa hoc Vin bang:

Chung chi so cap I: KY THUAT BEP NONG
CAp boi:
Chung chi: Certificate 111 in Cookery
Cép bai: Culinary Solution Australia International (CSAI)
Thai gian: 6 ngay/ 1 tuan ( Tee thie Hai dén thir Bay) — 658 gio (6 thang).

Lép budi sang L6p budi toi
(8h — 12h) (18h — 21h30)
Lich khai giang dy kién 15/03/2024 15/03/2024
(TP.HCM & TP. Ha Npi)
15/06/2024 15/06/2024
15/09/2024 15/09/2024
15/12/2024 15/12/2024




Hoc phi: 138.000.000 VND
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— Hoc phi bao gdm nguyén liéu thuc hanh sut khoa hoc, gigo trinh hoc va 1& phi thim dinh tay nghé.

— Hoc vién ty chuan bi 01 bo dung cu va nguyén liéu lam bai thi.
Hoc vién néu déng hoc phi theo 03 dot thi khdng duoc hudng mire wu dai hoc phi.

+ Dot 1: 50% hoc phi trude khi vao hoc it nhit 07 ngay.

+ Dot 2: 25% sau 04 tuan hoc
+ Dot 3: 25% sau 04 tuan hoc tiép theo

2. N¢i dung dao tao

CHUONG TRINH HOC LY THUYET (116 GIO)
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Ly thuyét (112 gio)
Kiém tra va thi ly thuyét (4 gio)

Dia diém hoc: Online qua zoom

Téng quan va Dinh huéng nghé Bép

Am thyc chau Au

Hoa nhap van hda Bép Qudc té

DPai cuong dinh dudng

An toan lao dong — TTB va CCDC nha Bép
K¥ ning so cap ctru trong Nha Bép

Vé sinh thuc phim

An toan thuc pham

Chuén bi khu vuc 1am viéc — Mise en Place
K§ ning dao Au (cit thai, got vo)

Thyc hanh k¥ ning dao Au

Cac phuong phéap ché bién mon an
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Nguyén tic trang tri mén an

Thyc hanh cac phuong thire trang tri mon an Au

Kiém tra k¥ ning dao Au va thyc hanh k¥ ning tao hinh nguyén liéu
Téng quan nude dung, x4t, stp trong mén Au

Thyc hanh niu nudce dung

Thyc hanh chuyén d& soup Au

Téng quan vé Salad/ Tong quan vé so ché rau cu va trai cay

Chuyén dé Salad
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K§ thuat ché bién 5 loai x6t nén trong mén Au
Thue hanh cac loai x4t nén co ban

Kiém tra k¥ ning ché bién x4t nén Au

Téng quan thuc pham kho (ngi cdc, trimg, pasta)
Chuyén dé trimg

Chuyén dé& pasta kho

Chuyén dé pasta tuoi

Téng quan vé gia cAm Va hai san
Chuyén dé Gia cAm — Budi 1
Chuyén dé Hai san — Budi 1
Tong quan vé thit do

Chuyén dé thit tho

Thuc hanh: Am thue phan tir (Sous vide — Spherification — Foam)

Chuyén dé c4 trong mén Au
Chuyén dé thit d6 — Budi 1

Téng quan vé rugu vang

On tap giira ky

Kiém tra gitra ky

Vin héa giao tiép va tng xu trong nganh Dich vu
M0i truong dbi voi nganh dich vu
Nhap kho va bao quan hang hoa
HACCP — Budi 1

HACCP — Budi 2

Chuyén dé phd mai — thit nguoi

Chuyén dé Canape va Amuse Bouche
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Chuyén dé com Y

Chuyén dé Pizza

Chuyén dé Pate, Terrine
Chuyén dé gia cam — Budi 2
Chuyén dé Hai san — Budi 2

Thuc hanh can:
Dough puff pastry — Lam dau bép Pate chaud

Chuyén d& Dau bép mi

Chuyén dé Sandwich va Burger

Chuyén dé thit d6 — Budi 2

Thyc hanh cac mén trang miéng Au — Budi 1
Chuyén d& dau bép ngot

Thyc hanh cac mén trang miéng Au — Budi 2
Tdng quan va cu trac thyc don

Quy trinh van hanh trong nha bép

Thue hanh xay dung va thuyét trinh thuc don
Tiéu chuan bai tri va phuc vu ban tiéc

Kiém soét chi phi thuc pham (Food cost)

Set menu Viét

Set menu Au 3 mén

Set menu Au 4 moén

Thuc hanh set menu Au 3 mén

Thuc hanh set menu Au 4 mén

Thuc hanh quy trinh nhan Captain order

Téng quan cac loai hinh tiéc buffet
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70  Thuc hanh t6 chire tiéc buffet

71 Ky ning dao tao nghé

72 Kiém tra k§ ning dao tao nghé

73 Ontap

74 Thi thte (Hinh thire thi tham dinh)

75 Thi két thic khoa

Luu ¥ Thui tuc die thi tham dinh tay nghé gom cdc gidy to sau:

01 bang CV
01 bang copy CMND/ thé can cudc hodc passport

- 01 gidy chitng nhén kinh nghiém it nhdt tir 3 — 6 thang
01 bai tdp Iy thuyét chirong trinh chitng chi 1l

01 file hinh anh trong qud trinh hoc hodc 1am nghé.



